PARA COMPARTIR

Carpaccio de vaca, parmesano, germinado y aceite de trufa
Coca de verduras, sardina ahumada y brotes %

Fabas da Lourenza con langostinos, setas y huevo
escalfado , =

Saquitos crujientes de queso de cabra con mermelada
de higos "

Surtido de ahumados - bacalao, atun, pez espada y salmoén
con helado de cherry y AOVE (Para 2 personas) @& %

DEL MAR

Corvina sobre crema de boniato @x
Rodaballo con chiffonade de verduras ¢
Tataki de atun, salsa de tomate y paté de aceituna negra @ -

DE LA TIERRA

Solomillo de ternera, escalope de foie y patatas fritas
Lingote de cordero lechal con migas
Rulo de manitas de cerdo con arroz y grelos

DE NUESTRO OBRADOR

Croquetas dulces de queso *j 4

Tacos de tiramisu y falso guacamole 3§ 4

Torrija de brioche con helado & 4

Brownie de chocolate con leche y avellanas, salsa de
caramelo salado y helado de vainillla ¢ |y 4

Pidelo sin
Reajustamos la receta para eliminar tu alérgeno
{7"Gluten # Crustdceos . Huevos @ Pescado & Cacahuete .

@ Frutos de cdscara  |J Leche #f'Sésamo B Soja & Apio
W Mostaza. § Sulfitos @ Moluscos

*Disponible en Semana Santa, fines de semana,
puentes y festivos (agosto todo el mes).

14,80€

15,10€

14,10€

11,20€

24,80€

17,90€
21,10€
22,30€

23,90€
19,60€
18,60€

6,80€
6,80€
6,80€
6,80€



NUESTRO GASTRONOMICO
MARIDADO CON VINOS D.O

EL APERITIVO

Croqueta de mejillon & » =+
Tosta de sardina con verduras asadas / @
Saquito de cecina, langostino y queso ahumado V" %

COMO ENTRANTE

Tartar de salmoén con guacamole &, @

DEL MAR

Lomo de corvina sobre crema de boniato @&

DE LA TIERRA

Carrillera de ternera estofada con patata revolcona

MOMENTO DULCE

Brownie de chocolate con leche y avellanas, salsa de
caramelo salado y helado de vainillla ¥ 4y

o97€

Pidelo sin
Reajustamos la receta para eliminar tu alérgeno

\ *Gluten *3¥ Crustaceos Huevos & Pescado & Cacahuete .
@ Frutos de cascara  |J Leche #"Sésamo % Soja & Apio
« Mostaza. g Sulfitos @ Moluscos

*NECESARIO RESERVA PREVIA.
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