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DIA 24 DE DICIEMBRE

De 10.00 a 14.00 hrs: y de 16.00 a 19.30 hrs
Circuito termal adultos

De 10.00 a 12.00 hrs y de 16.00 a 18.00 hrs
Circuito termal nifos

De 11.00 Hrs 14,00 hrs y de 16,00 a 20.00
hrs  Animacion Infantil (a partir de 2
anos) en nuestra sala Iberik Kids Club

De 14.00 hrs a 20.00 hrs. Copa de
Bienvenida en el Lobby del Hotel

20.30 hrs. Comienzo de la Cena de Gala
en el Restaurante Augas  Santas
amenizada por Musica DJ

*23.00 hrs. Llegada de Papa Noel, con
regalos para los pekes de la casa

*23.30 hrs 01.30 hrs Gira 360° . Mediante
codigo QR te llevards tus mejores videos
en familia

*23.30 hrs. Comienzo Baile de
Nochebuena amenizada con musica DJ
y barra libre

- 02.00 hrs. Fin de Fiesta

* Horario orientativo

NOCHEBUINA
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DIA 25 DE DICIEMBRE
De 10.00 1400 y de 16.00 a 21.00 hrs

'@ circuito termal adultos

De 10.00 a 12.00 hrs y de 16.00 a 18.00 hrs
circuito termal nifos

. De 9.00 a11.30 hrs. Desayuno Buffet

25

familia, con todo el encanto de Augas

De 11.00 hrs A 14.00 hrs Animacion Infantil
(a partir de 2aros) en nuestra sala Iberik
Kids Club

De 13-30 hrs a 16,00 hrs Almuerzo Buffet
Especial Navidad

Suplemento  Almuerzo Buffet Especial
Navidad Adultos 49.00 €. Niflos 23.00 €

iCelebra la magia de la Navidad en

Santas!




215€

POR PERSONA | HAB.
DOBLE

NOCHEBUINA
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INCLUYE:

Alojamiento, Un Acceso al Circuito Termal, Copa de
Bienvenida, Cena de Nochebuena, Plataforma Gira 360,
Desayuno Buffet, Llegada de Papa Noel con regalos para
los Peques de la Casa, Musica Dj y Barra Libre.

DESCUENTOS

Descuento Tercera Persona
Adulto: 20% dto.

Nifio de 0 a 3 afnos GRATIS.

2 niRo 49¢€.

Nifio de 4 a 12 afos: 66€.*
Mdaximo dos nifos por habitacion
compartiendo habitacion

con dos adultos*

Precio IVA incluido

INFORMACION Y RESERVA

Zona Os Banfos, Sn, 27430, Panton,
Lugo. T. 982 292 800
iberikhoteles.com

SUPLEMENTO
Suplemento Almuerzo Buffet Especial Navidad + Late
Check out 15.00 hrs.

Adultos 49€
Nifios 25€

Precios IVA incluido

SIN ALOJAMIENTO

Cena de Gala y Baile
Adultos 90€
Ninos 32€
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APIRITIVOS N MESA

Saquito de bogavante con salsa marinera
Tartar de salmon con guacamole y nuez
Vasito de foie com gelatina de Pedro
Ximenez

MINU

Vieiras rellenas de centolla

Lomo de rodalballo, salsa de berberechos y
patata al vapor
Sorbete de mandarina y vodka
Jarrete de ternera con crema de boniato y
zanahoria
Tronco de Navidad, helado de chocolate
blanco y tierra de galletas de canela

BODEGA

Vino Blanco Godello D.O. Monterrey Mara
Martin
Vino Tinto D.O. Ribeira Sacra Don Bernardino
Agua Km 0, Cervezas Estrella Galicia y
Refrescos Cava Freixenet Vintage Reserva
Cafe, infusiones y Licores de la Tierra Dulces
navidenos
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CENA DE GALA - MENU INFANTIL
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Finger de pollo con ali oli
Torpedo de langostino con salsa tartara
Croqueta de jamon iberico Huevo relleno con
ensalada de atun

PLATO PRINCIPAL

Medallon de ternera con patata frita y
salteado de champinones,
zanahoria y guisantes

POSTRES

Delicia de mousse de chocolate con helado
de vainilla

AGUAS Y REFRESCOS

DULCES NAVIDENOS
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APIRITIVOS N MESA

Vasito de hummus con palitos de zanahoria
Croqguetas de setas
Saquito de calabacin con queso feta

MENU-VEGANO

EsEnsalada de tomate asado, aguacate,
mango, pina y vinagreta de manzana y fresa
Ratatouille con salsa romescu
Sorbete de mango
Guiso de seitdn con patata panadera y
castanas
Ensalada de Frutas

AGUAS Y REFRESCOS

DULCES NAVIDENOS




