
DIA 06 DE DESEMBRE
Encesa nadalenca

17.00 Benvinguda al lobby de recepció

17.15 Petita xerrada

17.25 Compte enrere junts per a l'encesa

17.30 Brindis, xurros amb xocolata

DIA 22 DE DESEMBRE
Lotería de Nadal

09.00 Transmissió en viu del Sorteig de la
Loteria de Nadal, sala de jocs

10.30 Tòmbola de l'Hotel: Sorteig de premi
intern amb números d'habitacions:
Circuit termal

11.30 El teu número de la sort: Participa en
un petit concurs amb un petit regal

Celebra la màgia del Nadal en 
família, amb tot l'encant de 

Rocallaura!

DIA 24 DE DESEMBRE
15.00 Check-in clients a la recepció

16.00 Taller de manualitats nadalenques, 
sala de jocs

18.00 Copa de benvinguda al saló de jocs

19.00 Decoració del caga tió

20.00 Sopar de Nit de Nadal, Menú

21.30 Ritual del caga tió

22.30 Fi de festa                                                                                         
*Horario Oreinrtatiu

DIA 25 DE DESEMBRE
08.00 a 10.00 Esmorzar Buffet

11.00 a 13.00 Activitats lúdiques,
manualitats

13.30 a 15.00 Dinar Menú



40€
PREU MENÚ

PROGRAMA INCLOU:

Nen 0 A 3 anys gratis
Nens DE 4 A 12 ANYS: 20 €

Preus IVA inclòs

Nit De Nada / Dinar De Nadal/ Sant Esteve

Copa de Benvinguda
Sopar, Menú

Ritual del Tió de Nadal o Caga Tió a les 21:30



Canelons cruixents d'ànec amb bolets i salsa d'aranja

Broqueta de llagostí amb romesco casolà

Llom de porc amb patates saltades i salsa gravy

Merluça a la planxa amb salsa d'ametlles i espàrrecs verds

Pastís de llimona amb merengue italià
Tiramisú

Torrons i assortit de dolços

Aigua km 0
Vins Celler de L'Olivera. Blanc o Negre

SOPAR

ENTRANTS

Plat principal

POSTRE

Begudes



Chupa chups de codorniu amb salsa de soja

Escudella catalana

Cazoleta de pop amb cremoso de patata

Melós de vedella amb puré de patates i salsa Pedro 
Ximénez

Mini cheesecake de vainilla
Tronc de Nadal

Aigua km 0
Vins Celler de L'Olivera. Blanc o Negre

DINAR

ENTRANTS

Plat principal

POSTRE

Begudes



Escudella Catalana

Broqueta de pollastre yakitori amb bastons de moniato

Chupito de vichyssoise amb confitat de poma

Canelons de Sant Esteve

Butifarra amb bolets, panses i pinyons

Crema Catalana casolana
Mini crumble de gerds

Torrons

Aigua km 0
Vins Celler de L'Olivera. Blanc o Negre

MENÚ

Entrants

Plat principal

POSTRE

Begudes



DÍA 06 DE DICIEMBRE
Encendido navideño

17.00 Bienvenida en el lobby de recepción

17.15 Pequeño discurso

17.25 Cuenta atrás juntos para el
encendido

17.30 Brindis, churros con chocolate

DÍA 22 DE DICIEMBRE
Lotería de Navidad

09:00 Transmisión en Vivo del Sorteo de
la Lotería de Navidad, sala de juegos

10:30 Tómbola del Hotel: Sorteo de
premio interno con números de
habitaciones: Circuito balneario

11:30 Tu Número de la Suerte: Participa en
un pequeño concurso con un pequeño
regalo

¡Celebra la magia de la Navidad en 
familia, con todo el encanto de 

Rocallaura!

DÍA 24 DE DICIEMBRE
15.00 Check-in clientes en la recepción

16.00 Taller de manualidades navideñas
Sala de juegos

18.00 Copa de bienvenida en el salón de
juegos

19.00 Decoración del caga tío

20.00 Cena Nochebuena, menu

21.30 Ritual caga tío

22.30 fin de fiesta
* Horario orientativo

DÍA 25 DE DICIEMBRE
08.00 a 10.00 desayuno Buffet

11.00 a 13.00 actividades lúdicas,
manualidades

13.30 a 15.00 Almuerzo menú



40€
PRECIO MENÚ

INCLUYE

Niño 0 A 3 años gratis
Niños de 4 a 12 años: 20€

Precios Iva Incluido

Nochebuena / Comida Navidad/ Sant Esteve

Copa de Bienvenida
Cena de Nochebuena, Menú

Ritual Tío de Nadal o Caga Tío las 21:30



Canelones crujientes de rustido con setas y salsa de 
naranja

Brocheta de langostino con romesco casera

Solomillo de cerdo con patatas salteada y salsa gravy

Merluza a la plancha con salsa de almendras y espárragos 
trigueros

Pie de limón con merengue italiano
Tiramisú

Torrones y sortidos

Agua km 0
Vinos Celler de L´Olivera. Blanco O Tinto

CENA

ENTRANTES

PLATO PRINCIPAL

POSTRE

BEBIDA



Chupa chups de codorniz con salsa soja

Escudella catalana

Cazoleta de pulpo con cremoso de patata

Meloso de ternera con pure de patatas y salsa pedro 
Ximénez

Mini cheesecake de vainilla
Tronco de Navidad

Agua km 0
Vinos Celler de L´Olivera. Blanco O Tinto

COMIDA

ENTRANTES

Plato principal 

POSTRE

BEBIDA



Escudella Catalana 

Brocheta de pollo yakitori con bastones de boniato

Chupito de vichyssoise con confita de manzana

Canelons de Sant Esteve

Butifarra con setas, pasas y piñones

Crema Catalana casera
Mini crumble de frambuesa

Torrones

Agua km 0
Vinos Celler de L´Olivera. Blanco O Tinto

MENÚ

ENTRANTES

Plato principal 

POSTRE

BEBIDA




