
iberikhoteles.com

Bulevar de la Ronda Sur s/n, Oviedo.
T. 982 207 880
E. reservas.oviedo@iberikhoteles.com

INFORMACIÓN Y RESERVAS

Fin de Año
Disfruta del 

en Iberik Santo Domingo Plaza

Alojamiento en habitación doble 

Cóctel de bienvenida

Estaciones gastronómicas

Cena de gala en el hotel por
Máximo Origen Restauración

Retransmisión de las campanadas, 
cotillón y uvas de la suerte

Fiesta con Dj y barra libre 

Chocolate con churros

Brunch especial de Año Nuevo 
Máximo Origen Restauración

Late check-out a las 15:00 hEL
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El pago será íntegro y de manera anticipada.
Devoluciones:
1- Desde el pago hasta el 30/11/2023, se les devolverá el pago íntegro realizado
2- A partir del 30/11/23 y hasta el 15/12/2023, si se produce alguna cancelación se les devolverá el 50% del importe
3- Del 15/12/2023 en adelante no habrá devolución salvo causa grave.

220€
por persona

P.V.P

380€
por pareja

P.V.P

incluye alojamiento,
desayuno y cena de galaUna noche extra +80€

Dos noches extra +150€
Precios IVA incluido



CENA DE GALA
NOCHEVIEJA 2023
APERITIVO “DESPEDIDA DEL AÑO”
Jamón ibérico de bellota al corte

Córner de quesos asturianos
Cucharitas de maki de salmón y jalapeño

Cucharitas de bombón de foie y compota de manzana
Croquetinas de centollo

Brocheta de pulpo a la gallega sobre parmentier
Zamburiña a las Rías Baixas

Bao de pintada y setas
Brocheta de presa ibérica, papa arruga y mojo picón

ENTRANTE 
Crema de cigalas y vieiras

PESCADO 
Lomo de lubina con caldereta de nécoras

CARNE 
Taco de lechazo asado a baja temperatura

y reducción de sus jugos  
 

POSTRE 
Milhojas de frambuesa y mascarpone

Café, Licores y Dulces Navideños 

BODEGA
Tarsus Verdejo D.O. Rueda

Tarsus Crianza D.O. Ribera del Duero
Cava Brut Nature Terrer de la Crue

(Opción Champagne GH Mumm Cordon Rouge)


